
 

Comment modifier et/ou imprimer une fiche 
technique 

 

Ce fichier a 2 objectifs : 

 Vous permettre d’imprimer une fiche technique en l’adaptant au nombre et à la typologie de 
vos convives  

 Vous expliquer comment modifier une fiche technique pour l’adapter selon votre propre 
recette 
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Méthode pour imprimer une fiche technique en 

l’adaptant au nombre et à la typologie de vos convives 

 

Lorsque vous avez cliqué sur la fiche technique qui vous intéresse, la fenêtre ci-dessous apparaît : 

 

 

 

 



3 
 

Si vous cliquez sur imprimer, le fenêtre ci-dessous apparaît : 

 

 

 

C’est dans cette fenêtre que vous allez pouvoir renseigner le nombre de convives souhaité en fonction 
de leur typologie.  

Vous avez le choix en fonction de l’utilité de la fiche technique de cocher ou non certaines options. Par 
exemple si celle-ci est destinée à un public externe au restaurant scolaire, vous pourrez décocher 
l’option « Coûts portions » afin que le tarif à la portion n’apparaisse pas. 

Ainsi, si vous renseignez 50 maternelles et 30 primaires, vous obtiendrez la fiche suivante qui vous 
indiquera en fonction du nombre de convives et de leur typologie les quantités à acheter par type de 
produits : 
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Nombre et typologie 
des convives renseignés 

Poids moyen à servir  
par convive 

Quantité à acheter par 
ingrédient 

Allergènes selon les 
produits de la recette 
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Méthode pour modifier une fiche technique selon votre 

propre recette 

Pour modifier une recette, vous devez dans un premier temps l’enregistrer comme copie 

 

 

 

Le terme « copie » apparaît alors dans le nom de la fiche que vous pouvez désormais renommer. 

 

 

 

Une fois cette étape effectuée, l’ensemble des éléments de la fiche sont modifiables 
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Emapp permet la création de réseaux locaux et de mercuriales avec les produits et prix de vos 
fournisseurs 

Si vous souhaitez aller plus loin en créant vos propres fiches techniques à partir des produits de vos 
fournisseurs et que vous souhaitez les partager avec vos homologues, n’hésitez pas à prendre contact 
avec Adeline THEVENIN à alimentationdurable-perchesarthois@orange.fr 

En fonction de la demande, une formation par le Perche Sarthois avec la création d’un groupe de travail 
constitué de cuisiniers peut être envisagé sur ce thème. 

Cliquez sur l’ingrédient 
pour modifier sa quantité 

ou le supprimer 

Pour ajouter un nouvel 
ingrédient 


